
 
 

POLÍTICA DE INOCUIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA 
 
OCEANOS S.A, empresa Colombiana dedicada al cultivo, proceso y 

comercialización del camarón congelado, cocido y productos de la pesca en 

el mercado nacional e internacional, se compromete a implementar, 

mantener y mejorar un Sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria 

basado en el esquema FSSC 22000 V 6.0, abarcando todos las actividades 

relacionados con el procesamiento, empaque, almacenamiento, transporte 

y comercialización de Camarón de cultivo crudo congelado y cocido y 

productos de la pesca; basándonos en los siguientes lineamientos de 

inocuidad y calidad: 

 

1. Cumpliendo con los requisitos aplicables, legales y reglamentarios y con 

los requisitos acordados mutuamente con los clientes y partes interesadas 

sobre la gestión de la Calidad y la Inocuidad Alimentaria 

 

2. Elaborando productos inocuos y de calidad, que promuevan la salud y el 

bienestar de los consumidores, aplicando procesos productivos bajo las 

Buenas Prácticas de Manufactura, innovadores, de alta tecnología; 

garantizando la identificación y gestión de peligros, la prevención de la 

vulneración de los alimentos y del establecimiento de una comunicación 

efectiva y cercana con clientes y demás partes interesadas. 

3. Promoviendo una cultura de inocuidad a todos los niveles de la 

Organización mediante el desarrollo de las competencias y toma de 

conciencia del recurso humano y colaboradores, la formación, la 

comunicación para conseguir la excelencia de los procesos 

4. Fomentando el desarrollo de nuestros proveedores, basándonos en el 

establecimiento de canales efectivos de comunicación internos y externos, 

los cuales nos permitan asegurar la inocuidad de las materias primas, 

ingredientes y envases, así como, establecer un servicio seguro, eficaz y de 

alta calidad para todos. 

5. Estamos comprometidos con el buen uso de los recursos y en la reducción 

de la perdida y el desperdicio de alimentos en todas las etapas de nuestra 

cadena de suministro. 

6. Mejorando continuamente los procesos y el Sistema de Gestión de 

Inocuidad Alimentaria, a través de la definición y aplicación de acciones 

correctivas y de mejora 
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